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Abstrak

Pengembangan produk pada penelitian ini berupa Peanut Cake Character (Pea Caca)
dengan menggunakan dasar cake berupa pound cake.. Peneliti mengambil pound cake yang
memiliki bahan dasar tepung terigu agar dapat merubah penggunaan tepung terigu di dalamnya
dengan tepung kacang tanah, dimana tepung kacang tanah sendiri masih jarang digunakan
untuk bahan pengolahan cake. Peneliti akan meneliti tentang resep yang tepat untuk produk dan
tingkat penerimaan masyarakat terhadap produk. Pada penelitian ini peneliti menggunakan
metode 4d.
Dari haril uji panelis yang dilakukan peneliti hasilnya yaitu tingkat penerimaan Peanut Cake
Character oleh penjung dari warna 72%, aroma 58%, tekstur 75%, rasa 90% dan keseluruhan
82%.
Kata Kunci : Peanut Cake Character, 4d



